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Erfolgreiche Gastronomen

Drei Briider peppen in Ziirich den Kebab auf

Der beliebte Fleischspiess kann viel mehr sein als Fastfood: Den Beweis dafir liefert der Familienbetrieb Ayverdi's.

Mittwoch, 04.07.2018, 15:49 Uhr

Dieser Artikel wurde 6-mal geteilt.

Der Kebab aus dem Gourmet-Lokal
05:02 min

Ein grosses, helles Lokal mit breiter Fensterfront, modern designt, sauber. Eine 22 Meter lange Theke, die Kéche schwarz
gekleidet. Das neuste Restaurant der drei Ayverdi-Brider Ali, Hiseyin und Murti in Zirich-Wiedikon hat so gar nichts gemeinsam
mit den herkémmlichen Kebab-Imbissbuden.

Ali Ayverdi in seinem neusten Kebab-Lokal in Zirich-Wiedikon.

SRF

Auch den typischen Fleischspiess sucht man vergebens. Der Kebab wird nicht direkt an der Front zubereitet.. Damit der intensive
Geschmack nicht an den Gasten hangen bleibe, erklart Ali Ayverdi, der Jingste der drei Brder.

« Unsere Gaste sollen nicht nach Kebab riechen, wenn sie das Lokal verlassen. »

Ali Ayverdi
Gastro-Unternehmer
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Fastfood-Ecke, hin zur Gourmetspeise.

Der Asia-Kebab: Eine der Kreationen bei Ayverdi's.

ZVG (AYVERDI'S)

Und so stehen denn auch ein Triiffel-Kebab fiir 24 Franken oder ein Wagyu-Rindfleisch-Kebab fir 91 Franken auf der Speisekarte.
«Wir zeigen, dass der Kebab ein sehr gutes Produkt ist», so Ali Ayverdi. Bislang habe das niemand richtig an den Kunden bringen
kdnnen.

« Der Kebab wird total falsch vermarktet. »

Ali Ayverdi
Gastro-Unternehmer

Der Erfolg der Ayverdi-Brider freut auch Mustafa Isbilir, Vorstandsmitglied des Schweizerischen Déner-Verbandes. Er helfe der
Branche ein neues Image zu verleihen. Viele der rund 2800 Doner-Verkaufsstellen in der Schweiz kdnnten sich ein Beispiel

nehmen am Ayverdi-Konzept und innovativer, besser werden. Was vor 30 Jahren funktionierte, reiche heute nicht mehr, ist Isbilir
Giberzeugt.

« Man kann nicht mehr in Baracken Kebab verkaufen und Gaste verpflegen. »
Mustafa Isbilir

Déner Verband Schweiz

Die Brider Ayverdi haben mit ihren drei Lokalen in Zirich den Nerv der Zeit getroffen. Und sie hegen Expansionspladne. Ein
Restaurant in der Zentralschweiz ist in ihren Képfen. Dort, wo ihre Geschichte begonnen hat.

Die Geschichte der Ayverdi-Briider
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